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Akl YOU
CAN CAT

Preilise

Erwachsene 28,90 €
Kinder 5-8 Jahre 10,90 €
Kinder 9-11 Jahre 12,90 €

Wir legen Wert auf frische
Zutaten und bewussten Genuss.
Daher berechnen wir ab der
zweiten unaufgegessenen
Portion 4,50 € pro

nicht verzehrtes Gericht

Wir bieten all unsere Speisen
auch a la carte sowie zum
Mitnehmen an. In diesem Fall
gelten Einzelpreise - nicht
der All-You-Can-Eat-Preis.

All You Can Eat heifBt bei uns:
probieren, teilen, Lieblinge
nachbestellen.

Gutes Essen bringt Menschen
zusammen.

Gut zu wissen:

Neben dieser Karte findet ihr
auf unserem Tablet wechselnde
saisonale Highlights und

Empfehlungen aus unserer Kiiche.
Druckfehler vorbehalten.

Alle Preise inklusive Steuern
und Abgaben.




DIVNATURCS

Involtini Salmon

ADGFN

Blatterteigmantel Lachs,
Pistazien, Frischkése,
Teriyaki & Triffel

Chi
Lachsmantel mit Ebi

Tempura, Teriyaki &
Frisckkdse

ABDFGNS
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Sushi-Reis im Lachsmantel,
Tobiko, Triffelcreme mit
Misoglace

[ Millefeuille -«

Blatterteig,Triiffelsauce
Frischkdse, Misoglace & Triiffel

Sake | Tuna

IIﬂChs ABDFG
Parmesan, Avocadocreme

Tuna ABDFG

Schokostreusel, Teriyaki& Avocadocreme

Avocado V *°
Frischkdsecreme, Avocado




Carpaccio Mix ®°F¢

Lachs , Tuna, Wolfsbarsch,

/ Avocadocreme, Ponzu-Vinaigrette mit
Spinatél-Infusion

Carpaccio Sake *™¢
Lachs, Ponzu-Vinaigrette mit Spinatdl-
Infusion

. j BOF
Carpaccio Flambé
Lachs Flambé, Paprikajus mit
Spinat-01-Infusion

Hamburger Sake :scorc
Lachs Tartare, Masago,

Mango, Reis-Sushi,
Wachtelei, Mangosauce

Royal Tartare “”°

Lachs & Tuna Tartare, Garnele,
Avocado- & Maracujasauce

Hamburgexr Tuna sacor
Tuna Tartare, Masago,
Sushi-Reis, Wachtelei,

hausgemachte Sauce

Avocado Tartare v acro
Avocado Tartare,
Mangopudding, Ponzu Sauce




Gyoza Huhn *"
5 Stk I Teigtaschen mit Hithnerfleisch

Gyoza vegetarisch "
5 Stk I Teigtaschen mit Gemiise

Mini Springrolls V™
6 Stk I Veggie Friihlingsrollen

Ebi Tempura **"
3 Stk I frittierte Garnelen

Ginger Karaage =
5 Stk I frittiertes Hihnchen mit
Spicy-mayo

Pikante Suppe V/*
wirzig, sduerliche Briihe

Miso Suppe ™
Tofu, Seetang, Jungzwiebel

Sesam-Gurkensalat V¥
Gurkensalat mit Sesam

Edamame V¢
japanische Bohnen mit Salz




STARTCRS

Bao Bun arn

Auswahl zwischen:
« Bulgogi
« Karaage
« Tofuy

ABDFN

Manto
2 Stk gedampfte Teigtaschen mit
Schweinefleisch und Gemiise

Wakame V¥
Japanischer Algensalat

Pommes V *

Siisskartoffelpommes v »

Allergene

A - glutenhaltiges Getreide I, — Sellerie

B - Krebstiere M - Senf

C - Eier N - Sesam

D - Fisch 0 - Sulfit od. Schwefeldioxid
E - Erdniisse P - Lupine

F - Soja R - Weichtiere

G - Milch Y - vegetarisch

H - Schalenfriichte J# - leicht scharf




MAINS

Udon Gochujiang sacren
Gochujiang Sauce,
Ei, Kase

Black Pepper Beef
Rindfleisch mit
schwarzer Pfeffersauce

ACF

Biang Biang Noodles
hausgemachte handgezogenen
Nudeln:

- Tomaten-Ei, Spinat v
- geschmortes Rindfleisch,
Tomate-Ei, Spinat

Korean Fried Chicken 7 *°
mit Gochujangsauce

Kungpao Tofu '/ *"
mit hausgemachter
Sauce

Gebratenter
Eierreis
mit Gemise

Bulgogi *™
mariniertes Rindfleisch
nach koreanischer Art



Sashimi Maguro®
5 Scheiben I Tuna Sashimi

Sashimi Lachs?®
5 Scheiben I Lachs Sashimi

4"_ | .
Sashimi Flambé ° Maguro Scottato’
5 Scheiben I Lachs flambierter Thunfisch, Tobiko,
flambiert I Avocadocreme Petersile, Miso-Créme

ABDGN

Sushi Mix
4 Stk Nigiri (Lachs I Tuna I
Garnele I Wolfsbarsch)

2 Stk Maki (Lachs I Avocado
I Mango Sauce)




NICIRIS
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Gurken Makiy
6 Stk I Gurke

Fly Sake Nigiri*™™
2 Stk I flambieter
Lachs I Pistazien I
Miso Sauce

Fly Tuna Nigiri A
2 Stk I flambierter
Thunfisch I Mango
Sauce

Avocado Nigiri yaoe
2 Stk I Avocado I
Mango Sauce

Ebi Fly Nigiri ass
2 Stk I Garnele I
Kataifi I Mango
Sauce

Sake Makir

6 Stk I Lachs

Oshinko Maki\” »rc
6 Stk I Oshinko

Sake Nigirio
2 Stk I Lachs

Tuna Nigiri’
2 Stk I Thunfisch

Ebi Nigiri°®
2 Stk I Garnele
5,00 €

Suzuki Nigiri®
2 Stk I Wolfsbarsch

Avocado Maki v
6 Stk I Avocado

Imo Maki y
6 Stk I siiBkartoffel



Dragon Two Roll **¢¢* Ebiten Roll aorein Pistazie Roll »orm

8Stk I Ebi Tempura I 8Stk I Ebi Tempura I 8Stk I Lachs I Gurke
Avocado I Lachs I Parmesan Kataifi I Teriyaki I Pistazien I
Miso- und griine 01 Sauce Misodressing

Futomaki Tempura **°" Sake Avocado Roll Tuna Avocado Roll ax
10 Stk I frittierte 85tk I Lachs I 8Stk I Tuhnfisch I
Rolle I Lachs I Surimi Avocado I Sesam Avocado I Sesam
I Tobiko

Spicy Sake Roll s Twinny Roll V' cow Spicy Tuna Roll aore
8Stk I wiirziger Lachs I 10 Stk I Avocado I Gurke 8Stk I Tuhnfisch I
I siiBkartoffel I Masago I Spicy Sauce

Masago I Spicy Sauce
Mangosauce



Pink Roll aoran Rock Roll ?®¢*%¥ Sake Phila Roll acx

85tk I Lachs I Gurke I 8Stk I Lachs I Avocado 8Stk I LachsI Avocado I
flambierter Wolfsbarsch I Frischkise I Tobiko I Philadelphia I
Pistazien I Miso Sauce Mandeln I Rucola- Seasam

Teriyaki-Reduktion

Uramaki Siiss Dragon Roll ¥ Green Rolly
Ebi Tempura, Philadelphia, 8Stk I Ebi Tempura I 8Stk I Gurke I Avocado
Thunfisch, Rostzwiebeln, Avocado I RoOstzwiebeln I Sesam I Philadelphia
Teriyaki Sauce . Teriyaki

Futomaki Miura ™" Phila Roll V?¥
10 Stk I Lachs I 8 Stk I Philadelphia
Surimi I Tobiko I Avocado I



DESSERT—

- Tapioka Taro V°
: Tapiokaperlen, Kokosmilch mit Taro,
rote Bohnen & Mango

Matcha Tiramisu »c
Tiramisu mit Matcha (Griintee)

Schoko-Kokoskuchen
mit Schokosauce

Mango Créme Schnitte v

Puddings¢
Matcha I Mango
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